ThermoMaitre

Das professionelle Grill-, Gar- und Bratenthermometer TECHNISCHE DATEN
ermog.llcht die ge.naue Ermlftlung der Kemtemperatur Messgrofie Kontakttemperatur
verschiedener Fleisch-, Gefliigel- und Fischsorten. Der TP —
ausklappbare Einsteckfihler verfiigt iiber eine leicht einfiihrbare Kontakttemperatur -40°C.... 230°C
Messsﬂpltze und s.chut.zt durch die Iange Bauforlr.n vgr Genauigkeit £ 2°C(18°C..100°0
Verbrihungen. Die Highspeed-Sensorik sorgt fiir eine kurze Kontakttemperatur +4°C (<-18°Q)
Messzeit. Durch Anzeige des optimalen Gargrades fir Rind, +4°C(>100°C)
Schwein, Lamm, Huhn und Fisch hat der Anwender den direkten |Schutzart IP54
Vergleich. Ein handliches Gehause mit attraktivem Design und Automatische Abschaltung ja
das grofRe LC-Display machen die Nutzung komfortabel. Merkmale 110 mm lange Messspitze

(23,5 mm)
- Exakte Messung der Kerntemperatur Stromversorgung 3% 1.5V LRO3 (AAA)
« Fir perfekte Garergebnisse von Fleisch- und Fischgerichten Betriebsdauer ca. 10 Std.
« Anzeige des optimalen Gargrades fiir Rind, Schwein, Lamm, Abmessungen (BxHxT) 190 mmx 52 mmx 19,5

Huhn und Fisch zum direkten Vergleich mm
Gewicht 122 g (inkl. Batterien)

« Kurze Messzeit durch schnelle Sensorik

« Leicht einfiihrbarer, langer Einsteckfihler schiitzt vor
Verbriihung

+ Gut ablesbares Display
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