Laserliner

THERMOCONTROL AIR

Fischsorten

Mit dem kabellosen Thermometer lassen sich perfekte
Garergebnisse bei diversen Fleisch-, Gefliigel- und Fischsorten
erzielen. Die Garstufe, die Kerntemperatur und die Temperatur
des Garraums werden prazise gemessen. Die Dateniibertragung
erfolgt komfortabel per App, die sowohl mit 10S als auch mit
Android arbeiten kann. Deutliche Warnungen sorgen fiir eine
effektive Vorbeugung vor der Beschadigung des Grillguts.
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« Fir perfekte Garergebnisse von Fleisch- und Fischgerichten
« Prazises Ermitteln der Garstufe/Kerntemperatur
Effektive Temperaturiiberwachung des Garraums

Einfache Handhabung ohne stérendes Kabel
Auch am DrehspieR einsetzbar

Digital Connection-Schnittstelle zur einfachen
Dateniibertragung an App

Eine App fiir zwei Betriebssysteme: 10S und Android

Optische und akustische Signale der App schiitzen vor
Verkohlen des Grillguts
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Artikelnr. 082.425A GTIN (EAN) 4021563712670

UMAREX GmbH & Co. KG « Laserliner = Gut Nierhof 2 « 59757 Arnsberg « Germany « Tel. +49 2932 9004-0 -

ThermoControl Air

Kabelloses Thermometer zum Messen der
Kerntemperatur verschiedener Fleisch-, Gefliigel- und

TECHNISCHE DATEN

MessgroRe Kontakttemperatur
Umgebungstemperatur

Funktionen 2-Kanal-
Temperaturmessung

Messbereich o o

Umgebungstemperatur 0°C... 300°C

Genauigkeit L1°C

Umgebungstemperatur ~ —

Messbereich o o

Kontakttemperatur 0°C... 85°C

Genauigkeit L1°C

Kontakttemperatur -

Schutzart IP 66

Merkmale 90 mm lange Messspitze
(95,9 mm)
Schnellladefunktion (10
Min.)

Stromversorgung 1x 1,5V LRO3 (AAA)

Betriebsdauer

ca. 4 Std.

Abmessungen (B x H x T)

168 mm x 24 mm x 40
mm

Gewicht

80 g (inkl. Batterie)
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