Laserliner

ThermoControl Air

Termometro wireless per la misurazione della
temperatura interna di vari tipi di carne, pollame e

THERMOCONTROL AIR

pesce

Con il termometro wireless si possono ottenere risultati di
cottura perfetti per vari tipi di carne, pollame e pesce. Il livello di
cottura, la temperatura al cuore e la temperatura della zona di
cottura vengono misurati con precisione. Il trasferimento dei
dati awiene comodamente tramite un'app che funziona sia su
i0S che su Android. Avvertenze chiare garantiscono un'efficace
prevenzione di danni al cibo in cottura.
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« Perrisultati di cottura perfetti per piatti di carne e pesce

« Determinazione precisa del livello di cottura/temperatura
interna

Controllo efficace della temperatura della camera di cottura
Movimentazione semplice senza fastidiosi cavi

Puo essere utilizzato anche sullo spiedo

g Interfaccia Digital Connection per un facile trasferimento dei
dati all'app
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Un'app per due sistemi operativi: 10S e Android

| segnali ottici e acustici dell'app evitano che il cibo si
carbonizzi
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DATI TECNICI

Grandezza di misura

Temperatura con contatto
Temperatura ambiente

Funzioni

Misurazione della
temperatura a 2 canali

Campo di misura

temperatura ambiente 0°C... 300°C
Precisione temperatura o

- +1°C
ambiente
Campo di misura 0°C  85°C
Temperatura con contatto
Precisione Temperatura L 1°C
con contatto -
Tipo di protezione IP 66

Caratteristiche

Punta di misura di
lunghezza 90 mm (@ 5,9
mm)

Funzione di ricarica rapida
(10 min.)

Alimentazione

1x 1,5V LRO3 (AAA)

Durata di esercizio

circa 4 ore

Dimensioni (L x H x P)

168 mm x 24 mm x 40
mm

Peso

80 g (con batteria)
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