Laserliner

ThermoControl Air

Termdmetro sem cabo para medir a temperatura
interior de tipos diferentes de carne, aves e peixe

Com o termémetro sem cabo é possivel obter resultados de
cozimento perfeitos com diversos tipos de carne, aves e peixe. O
nivel de cozedura, a temperatura interior e a temperatura do
espaco de cozedura sao medidos com precisao. A transferéncia
de dados é realizada confortavelmente com a app, que tanto
funciona com 10S como com Android. Avisos nitidos permitem
uma prevencao efetiva de danificacdo do grelhado.

Laserliner

« Para resultados de cozimento perfeitos de pratos de carne e
peixe

Determinagao precisa do nivel de cozedura/da temperatura
interior

Monitorizacdo efetiva da temperatura do espaco de cozedura
Utilizagao facil sem cabo incomodativo
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= Interface Digital Connection para a transmissdo facil de dados

aapp
Uma app para dois sistemas operativos: 10S e Android

Os sinais visuais e aclsticos da app protegem os grelhados de
ficarem queimados
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DADOS TECNICOS

Grandeza a medir

Temperatura por contacto
Temperatura ambiente

Funcoes Medicao de temperatura
com 2 canais
Margem de medicao o o
temperatura ambiente 0°C... 300°C
Precisao temperatura L 1°C
ambiente -
Gama de medicdo o o
temperatura por contacto 0°C... 85°C
Precisdo temperatura por 1°C
contacto -
Tipo de proteccdo IP 66

Caracteristicas

Ponta de medicdo com 90
mm de comprimento (g 5,9
mm)

Funcdo de carregamento
rapido (10 min.)

Abastecimento de
corrente

1x 1,5V LRO3 (AAA)

Duracao operacional

aprox. 4 horas

Dimensées (Lx A x P)

168 mm x 24 mm x 40 mm

Peso

80 g (incl. pilha)

VOLUME DE FORNECIMENTO
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